PROFESIONALNE
GRILOVANIE PRE HORECA

na drevenom uhli - vinteriéri - bezpecne

pre:

“steakhousy

restauracie

takeaway

predajne masa
salase, koliby,...

Staci digestor a party sa moze zacat. Kdekolvek!
Zmen svoju kuchynu na profi gril zonu.
Bez dymu, bez kompromisov!
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PROFESIONALNE GRILY UGO

Profesionalny gril UGO predstavuje
profesionalne riesenie pre moderné gastro-
nomie, ktoré chcu svojim hostom ponuknut
viac nez len bezné grilovanie. Vdaka kombi-
nacii precizneho spracovania, vykonu grilu
a charakteristickej arémy z dreveného uhlia
prinasa jedlam nezamenitelny charakter.

Je idealny pre fine diningové restauracie,

steakhousy, pop-up a street food koncepty,

food trucky, rooftop bary, gastropuby, sala-

Se, koliby a vsetky gastronomické koncepty,

ktoré chcu ponuknut autenticky grilovaci
azitok.

Na rozdiel od vacsiny grilov na drevené uhlie,
gril UGO nevyzaduje Ziadny Specialny odvod
spalin ani komin - mozno ho jednoducho
umiestnit kdekolvek pod standardny diges-
tor.

Umoznuje kucharom rozvinut kreativitu a
vytvarat jedla, ktoré zanechaju silny gastro-
nomicky vnem.

. 0dliste sa od konkurencie a ponuknite
zakaznikom jedla s autentickou aromou
dreveného uhlia a jedinecny chutovy zazitok,
ktory inde nenajdu.”
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VYHODY GRILU UGO

Spalovacia komora ma samostatny pristup
oddeleny od varnej komory, a preto sa

d4 lahko dopliat drevenym uhlim aj pocas
prevadzky pece bez narusenia procesu
varenia.

Uz Ziadne prestoje. UGO je vybaveny
specialnym elektrickym zapalovacim
ventilatorom, ktory prostrednictvom
nuteného okyslicovania spalovacej

komory umoznuje rychlejsie zapalenie
uhlikov a dosiahnutie prevadzkovej teploty v
odhadovanom case priblizne 20 az 25 minut
pri pouziti dreveného uhlia.

Vplyvom Ziaru uhlikov sa aktivuje Maillardova
reakcia, ktora je pri grilovani klicova. Vytva-
ra komplexné, plné a mierne ,opecené” tény,

na povrchu sa vytvara chrumkava korka,
zatial ¢o vnutro zostava stavnaté.

Chut, aréma, textura, vyssi gastronomicky
dojem - jedl4 pdsobia ,.,prémiovejsie”

a autentickejsie.

Meratelné uspory. Setri aZ o polovicu spot-
rebu dreveného uhlia v porovnani s grilmi

s klasickym otvaranim komory. Spotreba je
asi 5 kg uhlia na 4 hodiny prevadzky. Systém
vysUvania rostu grilu spolu s vndtornou izo-
laciou umoznuju vyrazné znizenie spotreby
dreveného uhlia a minimalny prenos tepla do
prostredia, v ktorom je pec umiestnena.

Vsetky Casti, ktoré vyzaduju denné Cistenie,
sa daju lahko vybrat a umyt v umyvackach
riadu.







Gril UGO Universo

Zariadenie je navrhnuté s dorazom na vykon, spolahlivost a jednoducht obsluhu aj v na-
rocnej prevadzke. Umoznuje kucharom rozvinut kreativitu a vytvarat jedla, ktoré
zanechaju silny gastronomicky zazitok. S grilom UGO sa vasa kuchyna odlisi a ziska
konkurenc¢nu vyhodu, ktord hostia ocenia.

Revoluc¢nym technickym rieSenim je vystvanie grilovacieho rostu. Patentovany systém,
ktory synchronizuje vysuvanie rostu a zatvaracich dvierok. Umoznuje Séfkucharovi otvorit
pec a manipulovat priamo s grilovanym produktom bez toho, aby prisiel do kontaktu s
vnutornou horucou castou pece. Zabrani tak aj neCakanému ozehnutiu plamenom pri

kvapnuti tuku z grilovaného jedla.

.Pec na drevené uhlie, ktora vari jedlo, nie kucharov.”

Dizajn
unikatny v oblasti stravovacich slu-

Zieb, moznost prispdsobenia v réznych

farbach;

RIADENIE DYMU

pomocou nuteného okruhu

so Siestimi nastaveniami, ktoré
umoznuije filtrovanie, chladenie
dymu a zabranuje kontaminacii
pachmi medzi roznymi potravinami;

BEZPECNOST

praca bez priameho kontaktu

s plamenmi a iskrami vznikajdci-
mi pri spalovani uhlikov, vo vnutri
Ciastocne uzavretého priestoru;

OVLADANIE

privod dreveného uhlia alebo dreva
cez plniacu zasuvku

oddelenu od varnej komory;

RYCHLOST

Elektricky ventilator vyrazne
skracuje Cas zapalenia

(max. 20 - 25 min) a zvy3uje
intenzitu tepla pocas varenia;

STABILITA
Staticka teplota varenia zabranuje
zbytocnym tepelnym stratam;

FLEXIBILITA

S modelom s 2 rostmi mozete vy-
uzit réznu intenzitu tepla, vhodnu
pre rozne druhy pripravy jedal;

FUNKCIONALITA

Vdaka vysuvnému rostu, kuchar
lahko manipuluje s grilovanym
jedlom;

USPORA
Znizena spotreba uhlia vdaka izo-
lacii a zadnej prepazke odsavace;j
zasuvky;

POHODLIE

zabranuje priamemu kontaktu
so spalinami a priamym zdrojom
tepla z rary;



GRIL UGO 2

-2 samostané, vysuvacie grilovacie rosty

-rozmer so zasunutym grilovacim rostom: 80 x 68 x 144 cm

-rozmer s vysunutym grilovacim rostom: 80 x 99 x 144 cm

-vyska s kominom 144 cm (bez podstavy)

-vyska s kominom a podstavou [podstava je volitelny prvok) 202cm

- pracovna teplota: 280°-350°C

-odporacana davka uhlia: 4-5kg

-hmotnost 270 kg (bez podstavy)

-el. prikon: 3,5kW/ 230V

-velkost gril. rostu: 54,6 x 35,5¢cm

-material: Inox AISI 403, Casti prichadzajlce do kontaktu s
potravinou AISI 304

GRIL UGO 1

- 1 vysuvaci grilovaci rost

-rozmer so zasunutym grilovacim rostom: 80 x 68 x 125 cm

-rozmer s vysunutym grilovacim rostom: 80 x 99 x 125 cm

-vyska s kominom 125 cm (bez podstavy)

-vy$ka s kominom a podstavou [podstava je volitelny prvok) 183cm

- pracovna teplota: 280°-350°C

-odporucana davka uhlia: 3-4kg

-hmotnost 220 kg (bez podstavy)

-el. prikon: 3,5kW/ 230V

-velkost gril. rostu: 54,6 x 35,5¢cm

-material: Inox AISI 403, Casti prichadzajlce do kontaktu s
potravinou AISI 304

PODSTAVA POD GRIL

- volitelny prvok
-rozmer: 80 x 68 x 58 cm




VYSKUSAJTE V NASOM
KUCHYNSKOM STUDIU

Ak uvaZujete o nakupe profesionalnej gastrotechniky, predviest aj dalSie moderné technoldgie a zariadenia
ponukame Vam moznost vyskusat grily UGO Universo  pre profesionalnu gastrondmiu, ukazat trendy
v prijemnom prostredi kuchynského studia. Okrem vo vareni s modernou technolégiou, dat Vasmu

grilov, ak budete mat zaujem, mdzeme v Studiu

Staci dohodnut termin na telefonnom cisle +421 907 715 704

alebo e-mailom: obchodldgastrorex.sk

GASTROREX S.R.O.,
CENTRALA BRATISLAVA
showroom, kuchynské studio,
obchod, sklad, servis

Mlynské Luhy 80

821 05 Bratislava

pondelok - piatok 8:30 - 16:30

tel.:02 436 38 846. 0907 715 704
e-mail: obchod(@gastrorex.sk

www.gastrorex.sk
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GASTROREX S.R.O.,
BANSKA BYSTRICA

showroom, obchod,
sklad, servis
Zvolenska cesta 141
974 05 Banska Bystrica

pondelok - piatok 7:30 - 16:00
tel.: 048 414 5440, 0948 603 069
e-mail: b_bystricaldgastrorex.sk

uceleny gastronomicky sortiment
-predaj, servis
-projektovanie gastroprevadzok

GASTROREX S.R.O.,
KOSICE

showroom, kuchynské studio,
obchod, sklad, servis
Priemyselna 1733/2

040 01 Kosice

pondelok - piatok 7:30 - 16:00
tel.: 0911 243 007, 0948 152 771
e-mail: kosiceldgastrorex.sk



